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SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamOwienia jest ustuga zakwaterowania oraz wyzywienia podczas
dwudniowego szkolenia w ramach dzialan zwigzanych ze wspélpracq transgraniczng
jednostek pozarniczych, shizb ratowniczych i zarzadzania kryzysowego — gmin
przygranicznych Wojewoddztwa Libereckiego, Powiatu Jeleniogérskiego i Miasta
Jeleniej Gory, potaczonego z udziatem w obchodach MIEDZYNARODOWEGO POLSKO
— CZESKIEGO DNIA STRAZAKA - przy realizacji projektu pn.. Wzmocnienie
bezpieczenstwa wspolnego pogranicza w rejonie Kotliny Jeleniogorskiej, Gor Izerskich
i Karkonoszy — wspotfinansowanego przez Unie Europejska ze srodkéw Europejskiego
Funduszu Rozwoju Regionalnego w ramach Programu Interreg V-A Republika Czeska —
Polska.

2. Planowany termin szkolenia - w dniach 24-25 maja 2019 r.

3. Miejsce szkolenia: Transgraniczne Centrum Zarzadzania Kryzysowego, tj. siedziba
Starostwa Powiatowego w Jeleniej Gérze, ul. Kochanowskiego 10, 58-500 Jelenia Goéra
oraz ¢wiczenia taktyczne w terenie w dniu 24 maja 2019 r. - lotnisko przy Aeroklubie
Jeleniogorskim, ul. .omnicka - Lotnisko.

4. Planowana liczba uczestnikbw — 60 oséb (w tym: trzydziestoosobowa delegacja
z Republiki Czeskiej, trzydziestoosobowa grupa z Polski).

5. Ramowy plan szkolenia:

I dzien: 24 maja 2019 r.:
- od godz. 10:00 do godz. 12:00 szkolenie w siedzibie Starostwa Powiatowego
w Jeleniej Gorze — Transgraniczne Centrum Zarzadzania Kryzysowego (od godz. 12:30
do godz. 13:30 obiad w obiekcie hotelowym);
- od godz. 14:00 do godz. 16:00 ¢wiczenia taktycznych w terenie - lotnisko Jelenia Gora,
ul. Lomnicka - Lotnisko (od godz. 15:00 do godz. 17:30 positek regeneracyjny na terenie
lotniska przy Aeroklubie Jeleniog6rskim).

Wykonawca zapewni co najmniej jednoosobowa obstuge przy realizacji positku regeneracyjnego

podczas ¢wiczen taktycznych w terenie.

Kolacja integracyjna w dniu 24 maja 2019 r. od godz18:30.

IT dzien: 25 maja 2019 r.
- od godz. 10:00 do godz. 12:00 szkolenie w siedzibie Starostwa Powiatowego
w Jeleniej Gorze — Transgraniczne Centrum Zarzadzania Kryzysowego (udzial
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uczestnikow szkolenia w obchodach Miedzynarodowego Polsko-Czeskiego Dnia
Strazaka) - od godz. 15:00 do godz. 16:30 obiad w obiekcie hotelowym.

MINIMALNE WYMAGANIA DOTYCZACE OBIEKTU ORAZ TRANSPORTU:
Obiekt musi spelnia¢ standardy w kategorii: Hotel minimum trzech gwiazdek, w rozumieniu
przepisow 8§ 2 pkt 1 rozporzadzenia Ministra Gospodarki i pracy z dnia 19 sierpnia 2014 r.
w sprawie obiektow hotelarskich i innych obiektow, w ktorych sq Swiadczone ustugi hotelarskie
(Dz. U. z 2017 r. poz. 2166). Wykonawca musi zapewni¢ minimum 6 miejsc parkingowych
bezptatnych dla uczestnikow dwudniowego szkolenia. Wykonawca zapewni zakwaterowanie
lub odebranie bagazy od uczestnikéw szkolenia w dniu 24.05.2019 r. w godz. 9:00-9:30.
Zamawiajagcy wymaga aby obiekt hotelowy znajdowal sie na terenie miasta Jeleniej Gory,
w odleglosci maksymalnie 10 km od siedziby Starostwa Powiatowego w Jeleniej Gorze,
ul. Kochanowskiego 10. Ponadto Zamawiajacy wymaga aby Wykonawcy ubiegajacy sie
o zamoOwienie, dysponujacy obiektem hotelowym oddalonym o wiecej niz 1.500 m od siedziby,
w ktérej bedzie odbywalo sie szkolenie, tj. od Starostwa Powiatowego przy
ul. Kochanowskiego 10, 58-500 Jelenia Gora (Transgraniczne Centrum Zarzadzania
Kryzysowego), zagwarantowali w ramach oferowanego wynagrodzenia, transport uczestnikow
szkolenia obejmujgcy minimum trzy kursy w obie strony, tj. 1) w dniu 24 maja 2019 r. transport
dla 30-osobowej grupy z obiektu hotelowego do siedziby Zamawiajacego, nastepnie z siedziby
Zamawiajgcego przew06z 60-osobowej grupy na zaplanowany positek do obiektu hotelowego.
Tego samego dnia powr6t 60-osobowej grupy do siedziby Zamawiajgcego. Nastepnie przew6z 60
osobowej delegacji po zakonczonych ¢wiczeniach na kolacje integracyjng; 2) w dniu 25 maja
2019 r. transport 30-osobowej grupy z obiektu hotelowego do siedziby Zamawiajacego, nastepnie
przewoz wszystkich uczestnikow szkolenia (tj. 60-osobowej) na zaplanowany positek do obiektu
hotelowego.

Odleglos¢ obiektu hotelowego od siedziby Zamawiajacego mierzona bedzie przy pomocy
aplikacji https://www.google.com/maps.

MINIMALNE WYMAGANIA DOTYCZACE ZAKWATEROWANIA W TERMINIE

24-25 maja 2019 r.:

Wykonawca zapewni zakwaterowanie (wraz ze S$niadaniem, ktérego koszt nalezy ujac

w cenie noclegu) dla trzydziestoosobowej grupy szkoleniowej w pokojach jedno

i dwuosobowych z samodzielng tazienka wyposazong co najmniej w toalete, umywalke,

prysznic lub wanne. Wykonawca zapewni zakwaterowanie (w tym mozliwo$¢ pozostawienia

bagazy w pokojach) uczestnikom szkolenia w dniu 24 maja 2019 r. w godz. 9:00-9:30.

Wykwaterowanie w dniu 25 maja 2019 r. do godz. 17:00. Wykonawca zapewni

co najmniej trzy pokoje jednoosobowe — przez co nalezy rozumie¢ zakwaterowanie

jednej osoby w pokoju. Wykonawca, w ramach realizacji przedmiotu zamodwienia,

w kazdym pokoju udostepni uczestnikom szkolenia Internet za posrednictwem sieci WiFi.

MINIMALNE WYMAGANIA DOTYCZACE WYZYWIENIA:

Wykonawca zapewni wyzywienie, tj.: obiad w dniach 24 i 25 maja 2019 r. oraz kolacje

integracyjna w dniu 24 maja 2019 r. - dla wszystkich uczestnikow dwudniowego szkolenia, tj.
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dla lacznie 60 osob (w kazdym dniu) - w obiekcie hotelowym, gdzie zakwaterowana zostanie
trzydziestoosobowa grupa uczestnikéw szkolenia. W dniu 24 maja 2019 r. Wykonawca zapewni
dla szesc¢dziesiecioosobowej grupy (uczestnikow szkolenia) positek regeneracyjny podczas
¢wiczen taktycznych w terenie — lotnisko przy Aeroklubie Jeleniogérskim, ul. L.omnicka-
Lotnisko.

Wyzywienie bedzie realizowane w godzinach okreSlonych w pkt 5 — z zastrzeZeniem

mozliwosci zmiany ramowego planu szkolenia, a tym samym dostosowania godzin
serwowania posilkow do biezacej potrzeby uczestnikow szkolenia.

1.

1)

2)

Wykonawca, w dniu 24 maja 2019 r. (pierwszy dzien szkolenia), zapewni
szeScdziesiecioosobowej grupie:

obiad zasiadany. Dwudaniowy zestaw cieptego positku dla jednej osoby musi zawiera¢
CO najmniej:

- zupe min. 300 ml (trzy rodzaje do wyboru, w tym jedna wegetarianska);

- drugie danie co najmniej 450 g (do wyboru 3 rodzaje, w tym jedno wegetarianskie)
sktadajace sie z potrawy gtownej (np. filet drobiowy), dodatkéw (np. ziemniaki, ryz, frytki)
oraz sur6wki (np. typu colestaw);

- deser (do wyboru trzy rodzaje, w tym np. deser lodowy);

- kawa i herbata;

- dwa rodzaje sokdw owocowych (no najmniej 0,5 litra);

- woda gazowana i niegazowana (no najmniej 0,5 litra).

positek regeneracyjny podczas szkolenia taktycznego w terenie. Positek w formie bufetu dla
jednej osoby powinien zawierac:

- ciepla zupe regeneracyjng np. grochowa z wkladka miesna (400 ml);

- kielbase pieczong (200 g / osobe) + dodatek typu musztarda;

- wode gazowanag i niegazowang (co najmniej 1,5 1.);

- dwa rodzaje sokéw (co najmniej po 0,5 litra);

- herbate z dodatkiem typu: cukier, cytryna;

- pieczywo np. pszenno-zytnie (co najmniej 150 g).

Wykonawca zapewni naczynia jednorazowe oraz co najmniej jedng osobe do serwowania positku
oraz uprzatniecia miejsca serwowania positku.

3)

kolacje integracyjna w formie ,,bufetu szwedzkiego”. Zestaw positku dla jednej osoby musi
zawiera¢ co najmniej:

- trzy rodzaje wedlin w plastrach / zamiennie danie wegetariafiskie (np. pasztet
wegetarianski, satatka);

- trzy rodzaje serow w plastrach;

- danie na ciepto (do wyboru 3 rodzaje, w tym jedno wegetarianskie), np. pierogi, tarta,
placki);

- warzywa w plasterkach (np. pomidor, ogorek);
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- przekaski (cztery rodzaje, np. Sledz, roladki z tososia);
- deser (dwa rodzaje do wyboru), pétmisek z owocami;
- pieczywo;
- masto;
- kawa i herbata;
- dwa rodzaje sokow owocowych (no najmniej 0,5 litra);
- woda gazowana i niegazowana (no najmniej 0,5 litra).
2. Wykonawca, w dniu 25 maja 2019 1. (drugi dzien szkolenia), zapewni
szeScdziesiecioosobowej grupie:
1) obiad zasiadany. Dwudaniowy zestaw cieptego positku dla jednej osoby musi zawierac
CO najmniej:
- zupe, min. 300 ml (trzy rodzaje do wyboru, w tym jedna wegetarianska);
- drugie danie, co najmniej 450 g (do wyboru 3 rodzaje, w tym jedno wegetarianskie)
sktadajace sie z potrawy gtownej (np. filet drobiowy), dodatkéw (np. ziemniaki, ryz, frytki)
oraz surowki (np. surowka lub warzywa gotowane);
- deser (do wyboru 3 rodzaje, w tym np. ciasto);
- kawa i herbata;
- dwa rodzaje sokdw owocowych (no najmniej 0,5 litra);
- woda gazowana i niegazowana (no najmniej 0,5 litra).

Uwagi:  Przy realizacji zaméwienia ~ Wykonawca zapewni  wilasne  naczynia,
termosy/podgrzewacze. Dokladne menu zostanie uzgodnione z Wykonawca, ktérego oferta
zostanie wybrana jako najkorzystniejsza.

Wykonawca w ramach realizacji przedmiotu zaméwienia zapewni odpowiednig obstuge oraz,
w razie konieczno$ci, umozliwi modyfikacje zamoéwienia uwzgledniajac ewentualng diete
poszczegolnych uczestnikow szkolenia. Smak i podanie positkbw musza charakteryzowac sie
wysoka jakoScia. Wykonawcy do szacowania oferty powinni przyja¢ wielko$¢ porcji zgodnie
ze standardem, przy zachowaniu Norm zywieniowych. Wykonawca ma obowigzek
przestrzegania higieny przy sporzadzaniu i dystrybucji positkéw, oraz utrzymywania
odpowiedniej temperatury positkow.
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